/ /, / py MENU DU NOUVEL AN
4
/ 7 /7 2025

s 4 PIECES COCKTAIL

Pain Suédois & sa chiffonnade de Haddock, pointe de fromage frais (G,L,P)
Brochette de Saumon, Menthe & Pamplemousse (P)
Brochette de Gambas au beurre d'Escargot (C,L,Su)
Mini Bouchée Escargot au beurre aillé (G,L)

ENTREE s

E e Terrine de Foie Gras de Canard mi-cuit Maison, Confit
g " d'Echalote a I'0Orange (Sé,So,Fac,G,L,0)
7, " ou
- Saumon fumé d’Ecosse Maison et sa Creme d’Aneth (P,L,C)

PLAT CHAUD

Supréme de Pintade, Sauce Forestiere (G,L)
ou
Filet de Cabillaud, Sauce au Yuzu (G,L,P)

2 ACCOMPAGNEMENTS INCLUS

A Risotto Crémeux (G,L)
© *»  Tartelette au Parmesan & ses Légumes Rotis de Saison (G,L,0)

SRS AT ON SeaBieR e e B
34,90€ par personne

Date limite de commande mercredi 24 décembre 2025 a 16h00.
Réservation a notre boutique, par téléphone ou mail de 09h00 a
12h30 puis 14h00 a 18h00, 30% d’acompte sont demandés. / /
Retrait : mercredi 31 décembre 2025 de 09h00 a 12h30
Collet Traiteur : 19, rue du Matrcy, 2740() Louviers.

Téléphone : 023240()' ail ntdct@u)llet traiteur.fr /




