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o MNoug travalllone avec Paccion, Savair-faire B Convivialitd »

Depuis 16 ans, Collet Traiteur, & travers, Agathe & Christophe Collet, conserve ses valaurs ; « Nous sommes toujours autant passionnés et
prenons encore plus de plaisir a ce jour 2 mettre notre savoir-faire au service de nos clients. Nous ressentons un sentiment de partage durant
les réceptions qui nous renvole beaucoup de bonheur. mercl & eux pour leur conflance et leurs temoignages de satisfaction ! »

Collet traiteir perpétie pour vous 'an de recevelr en unissant |a qualitd gustative d'une caising inventine
af arfisanale a travers le trovad des prodoits de qualite ainsi gus la mise en scene harmaonisdse
st personnalisee au besoin da vos butfets tout en conservant um esprit de comiivialite,

Christophe COLLET, chef de-cuisine et artisan traiteur, accompagne de sa brigade, confectionnent pour vous des mets raffines

et savoureux en sélecticnnant des produsts frais (et iocaux autant que possiie),

Agathe, Julien & Camille s& chargent de vous accompagner dans Uarganisstion de volre
evénemant, By pramier rendez-vous au jowr 1, ils répondent a vos besoins et vos atientes,
tout en vous offrant vne prestation personnalises, Du conseil culinaire a l'organisation de
nombreus aulres details, s teront de volre sogée un moment apprecié de tous.

Ou'fl 5°zgisse d'un repas servi & table, d'um cockiail dinatoire, d'un cockiail
ou encona de butfets chauds ou froids, dans e liew de yotbre chodx (3 100
de déplacement de Louviers) dans PEure, La Saine Maritine (Normandie,

76) ou encare Les Yvelines, Collet Traiteurarganise voire reception de 30a
400 couverts.

Motr= equipe de maitres 4 hotel &t sepeelrs, fddesle depurs plus
de 8 ans 5= fera un plaisir de jousr pour vous, 18 parition ecrite
Ensirmlle,

Vigus awvez un projet de réception ei souhaitez nous rencontres

MNous vous proposons de parcouric notre Carte pus de
nous cantacter par teléphone ou par e=mail patir un
pender-veies phyvsioue (o taldphonigue) sfin datablie
ensemble wotre devis,
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) ) ormule Cocktail "Co frde 20 personnes #tjpour l'ensemble de convives |
Citrannade (Limonade, Jus de Citron, Sucrede Canrs}

Facile a manger debout & ¢ partager |
Ead Delox (Famplemousss, Concombre, Mantha)

Bar a Sirop ; Limonade et Eau (Fraise des Boiz, Menthe, Péche) Un Jardin tout an eoulaur |
seryies en bonbonne sur la base d'un litre pour 5 personnes pour un Billes de Melon dans leur ecrin
minmum 5L 3.25 €fLitre Billes de Pastégue dans leur écrin { minimum 50 personnes)

Batonnets de Carcttes & Concombre, créme aux fines herbes
Radis roses & Tomates Cerise; crema aux fines herbes

t:/ % f;( s Los Brochaties
5’ J é'i L" i.r.-"' Brochette Jambon de Serrano & Bille de Melon
Brochette de Rosette; Saucisson a 1'all & Carnlchon
Forfait 2 Mini Viennoiseries (assortiments de crolssants, pains au
Chooalat, paim aux raisins) & 2 chouguettes (L, 0, ()
2,60 Efpersonne

L.es Cakes
Legumes & Pesto / Chorizo & Poivron rouge
Saumaon & Ansth /! Feta & Olives
Jambon B Emmental

Brochetts de 2 Frults de saison B son fin filet au chocolat,

Cannele [G, L O, Lioa Tariinables Gourmands accompagnes da Ses pains do traditian
Macaron (G, L, 0, F&C), 1 tartinable = 1 choix
Fimancier (G, L, O, FaC) La Terre :
Caroline (G, L, O, Fag) Fefa & la tomate sécheée | Houmous | Tapenade d'alive nalre
Mignaidise au choix 1.258 €/piece Caviard'Auberging/ Chévre frais & fruits seos; Guacamole
La Mer:

Rillettes de Thon'/ Rillettes de Sardines [ Creme de Sauman fume

Bar a Brioches (2 tranches de brioche pur beurre (G, L)
Mutella (Sa, FAC), Confiture, créme da Marron) {FaC) Les Pieces Chaudes
2.27 E/perzonne Gougare au Choriza | Mini Quiche auy Lardens ou au Than
Mini Pizza Tomate & Mozzarella / Flammenkuche Lardons, Ojgnons & Créme
Focaccia Tomate & Ognon aux Herbes de Provence
Favilleté Saucisse ou Feyllleté Fromage [ Crolssant Pesto & Jambon
Préfou & Al S Tempura de Légumes

Bar a Minis Crépes (G, L)
1 mini crépe 10 cm /personne (G, L)
Sucre, Mutella, Confiture, Créme de Marron, Miel [FAC)

1.50E re i taire : 1,00 €/pitc
FRESMANIRO (SERpE IR RE MRt /pinee Forfalt & pléces au cholx | 9.60 €/personne

_ ) 10 piéces : 12.00 £/ parsonne
Collet Traiteur 12 pidces 1 14.40 €/ personne
Organisateur de réceptions
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Stand thamatigua au choi anime par un culsiniar pour un misimun de 40 pefsonnas
Minl Hamburger Minuts & la Plancha (G, L, 5€)....4:25 €/ personne
Ezpuma de Paivion & Eufl de Caille 4 [a Plancha (L, 0)....3.20 €/personne
Wrapa 'Epaule d'Agneau de 7 heuras 3 [a Plancha salade Iceberg, Gignons rougs confits,

e

Forfalt 8 pléces salées de votre cholx au tarif de 12.90 €/ personne

LE‘.‘S PIE{}EE FTUEE'EE sauce Tzatziki |G, L)....3.45 £/ personne

Chiffonnade Jambon de Serrano, Roquette & Gressin Gambas au Lait de Coco & Curry, pousses de Bambou (_)....3.80 €/ parsonne

Ceviche de Dorade servit en cuillars Découpe de Chiffonnade de Jambon de Serrano & Billes de Melon en Brochette (ou
Choux au Saumon Tumé Maison B créme de Yuzu Tomates confites)....2.30 €/ personne
Club Artichaut & Feta au Jambon de Serrano Mini Barbe a Papa au Fole Gras ....3.70 €/personne
Wrap au Saumon fume & Avocat Lez Mareyeurs [Saumon fums maison & Huitres N=3 de Saint Vaast, Citron, Vinaigretie a
Sablé au The Matcha, gingembre confit & Truite.d'Acquigny fumeée G, L, C, P I'échalote) (L, P, M)..4.55 €/personne
Paln Suédois 4 13 Mousss de Bale rose & Bar fumé P Camembert roti, pomme de Terre grenailles, Jignon corfit & Jambon de Serrano
Mid de Pamme da Terre 3 |2 Créme de Sardine de Saint Gilles Croixde Vie L, P w310 €/pers
Sablé aux gralnes de Courges & Rillettes de Poulet Crecle Maki Sushi {Tender au Fromage frals, Saumen & Concombee, Thon cuit & Avecat, Gambas

Euf brouills au Chorizo L O & Avocat ( 2 choix)... 3.20 €

Mid de Carotte, Feta & Olve (VEGETARIEN)
Chatx au Chévre Frais & Fruits secs (VEGETARIEN) . :
Cuillére de Houmous Carotte & Cumin (VEGETARIEN) {s ﬁh&fﬂ{/
Pain Mordigue au Chévre & Abricols (VEGETARIEN]

Maki de Sauman fume & Eufs de Trulte en culllers (supplément....0.50 Efpiacea) (P, 50) Panier de Légumes variés  Radis, Tomate cerise, Carolte et Concambre, Chous
Médaillon de Fain d'épices au Fole gras (fupplément... 1.00 £/pidce) (G, L, O} Hlaur), Créme aux herbes fraiches.._2.68 €/personne

Les Pieces Chaudes

Beignet de Courgette au Parmesan, pointe de Cumin (G, L
Raviole de Crevette & Citronelle (G, L, O)
Sucalte de Saucisse de Montbeliard frit & Sasame (G, O, S8) bl- =

Brochetle da Gambas au beaurre d'Escargol & Tequila (L, C, Su) Composes de 40 minds sandwich en farme de frigngle

Mini cr-:u.que- mansieur al Saumen fume, Curry (G, L, O, P) Bain fourré & la Chareuteria etjou Fromage (G, L)... 39.00 €/pibce
Tempura de Legumes & sa sauce tartare (O, M dans la sauce) { VEGE.) Pain fourré au Sauman fume & sa créme d'herbe aillée (G, L, P)....44.00 €/pléce
Mini Vol au Ment 3 la Brandade de Marue a fa Batterave (G, L, O} Pain Suédois au Beurre de Sardine (G, L, P)....37.80 €/ pigce
Crogquetas au Jambon de Serrano (G, L, ©)
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Viennose aux céreales (jambon blanc, salade, credités, mayonnaises)

YViennolse nature au Brig affing & Salade
Viennaolse au Curry, Dinde et Mayannaise au curry, Salade
Yiennotse au Pesto rolge, Ricotta, Basiiic, Roguette, Sermano & Tomate
Viennaise & la Rillette d'Cie & Cornichons
WViennoise Rillette de Truite Fumds D aceuigny
Viennoise au Saumaon Furma Maison & Trateiki

Pour un minimum de 20 personnes, nous vous conseillons 18 piéces salées & 4

mignardises (au choix page 19)

OPTION SUPPLEMENTAIRES :

Plateau de b Variétés de Fromages affinés
Plateau de Charzuteries (5 tranches)
(Savcissana l'all, Saucisson sec, Chariza, Jambon Sarrano, Andodille)
& 565 Paine Specau (G, L, 5&, FaC)....4.90 €/ parsonne
Powr completer volre réception, Collet Traitedr vous propose la localion de Mange-
deboutl et 525 housses lyora, de Tables de buffet, de Vasgues d Champaghe,
Glagons..,

Wrap Jambon de Serranc & Fromage de Chevre, Crudites
Wrap Echine de Porc au Cidre, Pickles Dignon Rouge au Vinaigre de Cicre .
Wrap au Antipasti de Légumes & Bresaola ﬂ'y ﬁf}‘{f/’ W[{l/
Wrap Houmous & Crudités VEGAMN

Wrap Antipaati de Légumes VEGAN Dk it Cockials
ViEpsinurame d nrt'cha:t = F:;da Hois ehici VEGH La Decoration fiorale intemporelle en vase (naturel et élégant)
3B E/pl Les Chemins de table Coulaur ou Jute

La Glace 4 rafraichir & les Glacons
Le Tranmsport en camion frigorfigue {selon la distance)

Club au Saumon fume, Fromage frais & Rogiuetie
Club Créme de Safran au Haddock
Club Poulef a l'indlznne
Club aux Oaiifs Mimosa & Thon a [a Mayannaise

Salage Grecque { Tomafe, Feta, Concombre)
Salade de Riz facon Basguaise

Salade de Spaghetti de Legumes, Mangue & Gambas Le dressage sur ardoises nomes ou plateaus bambou sur réhausses

gk Ff:: :u T::': B Le Matérel d'office (Vasgues, poubellzs de table,
P plateaux inox et de débarrassage, serviettes cacktail)

Le matériel de Culsine (Tour, @tuve, tables d'office)
lf/ 5#5/ Cans nos Menus
Etuwe

La mise an scéne parsonnalisée de volre dessert sur présentalr, en

Forfalt & pléces : incluant la coordination avec votre DJ & feux scintillants
Mind Quiche aux Lardans ou ad Thon (G, L, O, Mau},

Mini Pizza & la Tomate & Mozzarella (G, L), s st i e o
Brochette de Tomate Cerise & Emmental {L), Mise en Caisses Isothermes avec pain de Glace....18.00 €/calsse
Rodkd au Jambon & Fromage fraig (L}

o Mas tarils TTC s'entendent ™ & perfir de " st 1 o ile foncticn
Sur la base de 4 pieces au choix....4,40 £ /enfant [pour un minimum de 5 enfants) ea el =2 S0 2 BET E1. 2B INoG e AP e

du liey de récention
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29.90€ par personne N

BUFFET D'ENTREES SERVIES AU BUFFET { 3 choix) g =
Terrine de Saumon aux Patits Legumes & sa Sauce Cocktail
Assartiment de Charcuteries [ savcisssn a U'ail, rosette, jambon de Serrano, chorizo, andouille de Guémenae)
Carpaccicde "Tomates anciennes”, Mozzarella Di Buffala, Jambon de Serrano & Roquette, Sauce Vierge
Dua de Malon & Jamban de Sarrano
Salade de Fenoull aux Agrumes OU Salade Grecque { tomate, concombre & feta)
OU Salade Campagnards { pormme de Terre, lardens, ceufs durs)

PLAT CHAUD SERVIT AU BUFFET [ 2 choix maximum)
Cuisse de Canette confit par nos soins & son Jus de Veau (G)
Paleron de ThDO
Filel de Poulet 4 la Tomate confite & créme de Parmesan (G, L, Q)
Carréd de Porc au Papeika fumé, jus cossé au Paprika (G)
Pavé de Truite d'Acquigny au Curry Breten {G, L, P)

& 5es 2 Gorntures au choix poge 14

OPFTIGN TOUR DE FRANCE DES FROMAGES ET 54 SALADE 4.90 €/personne
Sélection de Framages au Loif crud & 6 choix aw huffer ou 3 choix o Vassiete (1, Fac, Mow poge 14

Aumdniere de Caomembert chaud aux pommes fambés Calvados en aumoniere send chaud (G, L, Mow)
Newlchatel gy Pain d'Epices & =a louche secrete servl chaud (G, L, O Fal, Mou)

BUFFET DES DESSERTS | 3 cholx maximum)
Tiramisy au Café peut Stre quss! servilen coupe de Champagne
Tarte Amandine aux Poires OU Tarfe aux Fruits de Saisan
Teurgouls
Fraises & Chantilly
Crumble aux Fruits de Salson, glace a la Vanille
Gateau au Chocolat & sa créme angialse

Collet Traiteur
Oreganisateur deé receptilons
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31.05 €/pers

ENTREE FROIDE
Quenelles de Rillettes de Colin, Medaillon de Piquillo au Saumon & Radis Hose & 'Crange
Chiffan nade de Saumon tumé Makson au boks de Hétre, Blins & Créme d'ansth
Tarte fine aux "Tomates anciennes”, Mozzarella Oi Buffala, Jambon de Serrano & Roquetie, Sauce Vierge

OU ENTREE CHAUDE
Feuillete de Saumon &la Duxelles de Champignon & Jambon sec facon Wellington G, L, O, P
Fetoncles au Lard grill, Mousseline de Calen & Cacahuates torrefiées

hagjun snikes @l Yoo Sire g sss ssam G & = milba #n Doidetimn ald Laril des G320 & s

PLAT CHALD
Cuizse de Canstte confit par nos soins & son Jus de Veau (G}
Paleran de Thid
Filet de Poulet Croustillant aux Cepes, sa Sauce Poutarde (G, L, O}
Carré de Poarc Paprika fuma, jus corses au Paprika {G)
Pave de Truite d"Acquigny au Curry Breton (G, L, P)
& ses 2 Garnifures au cholx poge 14

-
QETION TOUR DE FRANCE DES FROMAGES ET 54 SALADE 4.90 £/pars
Selection de Fromages au Lait cru 4 0 6 choix auv buffet ou 3 chox a 'assietts (L, Fac, Miw) page 34

L = e
Aumbnigrs de Camembert chaud aux pommes lambes Calvados en aumaonigre serl chaud [, £, Mou)

Meufchdrel au Pain d 'Epices & sg fouche secrefe servi choud (G, L, O, FOC, Maou)

DESSERT
Gateaux Patissiers
Ou Assortiment de 2 Giteaux pitizsiers & 3 Mignardises au choix
Flague en amande personnalisee incluse
- OU Farandole de Desserts (3 Mignardises & 2 Verrines)

OPTIONS “GATEAUX DE MARIAGE"
Pigce moniee en choux {2 choux] ou Naked Cake (demi-part}+ 3 mignardises,...2.90 €/personne
Figce montes (& chaux) ou Naked Cake {part entizrel....4.20 €/ personme
Toute notre offre de dezzert ezt dizponible page 18 & 19

Collet Traiteur
Orgenlsateur de receptlons




<ot h Hor

38.90 € par personne

ENTREE FROIDE

Saumon mi-furmé mi-cull, Wwile aux Noisettes etson Chutney de Mangue (G, L, 9, F)

Saumon Graviax, Chutney de Framboises & Pickels d'Dignon Rouge {5u, F)
ole-Gras de Capard mi-cult, confit dEchalote a ['Orange, Croustille de Pain aux Graines & Pain 4 Epices (Gi{Suppl. 4,90 €/pers)

o ENTREE CHAUDE
Mariage da Cablilaud B Magret de Canasd fumé, Sauce au Cidie servi an assiette Bassin (G, L, P}
Brochette de Saint Jacques, Patate douce & jus d'Agrumes (C, L))
Than Rouge OU Saumon snacké, Chutney de Rhubarbe au Citron vert [P)

Chague entrée peul vous 8ire proposde sous forme de = mise en Bouche = a4 tarff de &.90°E/personne

PLAT CHAUD
Tendre Supréme de Pinlade, Sauce Tajine (Abricol, Cltron conlit, Amande) (G, L)
Filet Mignon de Porc, infusion de Rougall { fomate, Saucisse fumee, all & nignon) (G, Su)
Pavé d'Entrecdte mariné Chimichurr, Jus de Veau (Persil, ail, origan) 5, L, 5u)
Magret de Canard sarvil resd, savce au Porre Vorl ou Sauce Casses (G)
Fil=t de Calillaud, Sauce auw Yuzu (G, L, P)
Filet de Dorade a la Citronnelle & au Curry (G, L, P}
Dreuny: garnitures sént @ chaisic (Voir la Carde des Garnilures p 14)

OPTION TOU FRANCE DES MAGES ET 54 SALADE 4.90 £/ parsonne

Sélection de Fromages au Lail cru {ou buffet x 6 ou & Mossiatie x 3) [ Carte des fromages p 141 (L, Mow
Aiimaniens de Camembert chald oie pommes flambdes Calwados (G, L Mow)
Neufchatel ou Pain d'Epices & sa touche secréte servi chawd (G, L, O, Mou)

DESSERT
Gatagux Pitissiers
Ou Assortiment de 2 Giteaux patissiers & 3 Mignardises au chaoix
Plaque en amande parsannalisés incluse
Ol Farandole de Desserts (3 Mignardises & 2 Vernines)

OPTIONS “GATEAUX DE MARIAGE"
Pioca montée en choux (2 choux) ou Naksd Cake {dami-pari}+ 3 mignardises...2.90 €/personne
Piece montée (4 choux) ou Nzked Cake (part entiera)... 4.20 €/ personng
Toute notre offre de dessert est disponible page 18 & 19
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46.50 E par personne

ENTREE FROIDE
Opera de Pintade aux Flis de Veau & Homard blew, reduction de tétes (G, L, © ,C)
Foie Gras de Canard mi-cuit, confit d'Echalote a I'Orange, Croustille de Pain aux Graines & Pain d'Epices (sous réserve de disponibilité) (G, L, O, FaC)
Tartare de Veau, Mimolstte Yieille & Pignons de Pin torréfiés (L)
Belles Langoustines riétiss& pickles de Betterave & la Cardamaome, Courgette & Poivrons rdtis [C)

ou ENTREE CHAUDE
Ravioles de Hornard & son Coulis de Crustaceés senvit en assiette bassin (23} [G, L L)
Ris de Veau fagon meunigre, jus [Egera I'&il noir (G, L)

Chague enfree peul Yous gfre proposee 5o0us forme de « misean Bolche » 7,90 € por personne

FLAT CHAUD
Filet de Canette, Reduction d’ Aromates & Jus de Truffe (G, L)
Filet Mignon de Veauw aux Morilles (G, L)
Filet de Boeuf Frangais Rossini (G, L)
Filet de Bar, Ezuce Betterave & Litchis (&, L P}

Dleux garmiiures sont o citayr (Vo o Carfe des Garnitures p 140

DPTION TOUR DE FRANCE DES FROMAGES £T 54 SALADE 4. 90 €£/personne
Selection de Fromages au Lalt cru 4 d 6 choty au buffet ou 3 choixd 'assiette (L, FaC, Mo
Aumdniere de Camembert choud auy Pommes flombes Calyodos en oumdmers send choud (G, L Mo
Neufchdle! au Pdin d'Epices & sa fouche secrefe senvl choud (G, L. O, Fol, Mou)

DESSERT
Gateaux Patisslers
Ou Assortiment de 2 Gateaus patissiors & 3 Mignardises au cholx
Plague en amande personnalisée incluse
DU Farandole da Dessarts (3 Mignardises & 2 Verrines)

OPTIONS “GATEAUX DE MARIAGE"
Piece mont=e en choux (2 choux) ou Naked Cake (demi-part)+ 3 mignandises,.. 2.90 €/ personne
Pigce mantée (4 choud) ou Naked Cake (part entiére)... 4.20 €/ personng
Toute notre offre de dessert est disponible page 18 & 19

Collet Tralteur
Organisateur de réceptions
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W‘V W 27.65 € par personne
. ENTREE
16.10E€ par enfant de 3 a 12ans Timbale de Courgette au Taboule Armeénien [(Boulgour, concassé de tomate, coriandre
gralne, rasin, the) Vegan
Maki Sushe aux Légurmes Vegan
Rouleaux de Printemps (courgette, carotte, champignons noir, menthe fraiche. savce soja)
Viggan
Feulllaté d'Azperges & Fromage de Chavre [chaud) -G, L, O

Carpacciodes Melon & Chiffennade de Jambon da Serrano [mai-octabre)
U Feuillete au Fromage (G, O, L) OU Assortiment de Charcuteries {L)
Muggets (3] de Poulet OU de Poisson (G, L, ©) & Gratin dauphinois (L)

Maoelleus au Chocolat (G, L, 0, 50) QU Créeme Caramel (L, O}

PLAT CHAUD
Lasagne de Lagumes G, L, O
12 Tortitla de [Egumes de Saisaon L, O

Burger d'Auberginge au Tofu Yegan
& ses 2 garnitures au choix page 14

&

22.30 E par personne de 12 a 16 ans

OPTION FROMAGE ET SA SALADE
au tarif du Ment: Aduite cornventionnel sélectionnd 4.90 E/pers

DESSERT
Choix d'entrée identigus au Menu Enfant Identigue au menu conventionne! chaisi
Filet de Paulet en Sauce (G, L) & les 2 Garnitures de votre menu Gateaux Patissers
Fromage & Salade de votre menu L, Mou) Ou Assortiment de X Gateaux patissiers & 3 Mignardises au cholx

Desser identigue au Menu Enfant Plaque en amande personnalicéa incluse
QO Farandole de Desserts (3 Mignardises & 2 Varrines)
OPTIONS “GATEAUX DE MARIAGE"
Pigce mantee en choux (2 choux) ou Naked Cake [demi-part}s 3 mignardises
280 Efpersonne
Figoe montés (4 chous) ou Naked Cake (part entigra).. . 4,20 Ef parsonne
Touts notre offre de dessert osl disponible page 18 & 19

Collet Traiteur
Organisateur de réceptions



A emporten, en livaison ou avec sendos & parti de 20 personnes

Fitet de Poulet Vallse d Auge (Pomme, Champignons de Paris, Pommeau) (G, L)

OU ay Jambon de Bavonne, Sauce au Pimeni d'Espeletie (G, L}
Oif aux Tomates confites & Sauce Crema & Parmesan (G, L
Cuisse de Canetie
Paleron de Thd

15.60 E/porsonne

Des de Cabillaud, sauce Champagne ou aux Agrumes (G, L, P)

Pavé de Saumon & Creéme de Curry Breton (Algues & Curry) (G, L, P, Mou)

17.99 E/personne
Accompagne de 2 garpitures au cholx page 14 /i

Lﬁ?@?ﬂ/{' \

Couscous {1 merguez, agneau, ¥ cuisse de poulet; [Bgumes, semoule

parfumée ot jus de cuisson) (G}
15.00 €/personne

Paella (Riz parfumé, ¥ cuisse de Poulst, Chorizo, Gambas, Poivrons, Petits

pois, Moules) (M,Cr)
13.90 €/personne

Tartiflette aylait cru (LGY
Hachis de Canard confit (L, FAC)
Lasagne Saumon & Epinard (G, L, O, F)
Brandade de Morue & Salade Verte, vinalgrette (L, P, Fat)
11.80 €/personne

Lasagne de Boeuf & Salade Verie, vinaigrette [ G, L, 0}
13,90 €/personne

3 chaufe-plats pour L& service OFFERTS A partir de 40 personnes (33 om x
33 o)
Cet egudpement pout egalement servir de moyen de rechautie

Chaulfo-plat supplomantaire : 31€40/placo
Gial inflammable supplémentalre @ AE10 plice

ot~

36,50 € par personne

Lin cusinier vient préparer sous vos vaux et sir e lisu de voltre chaix,
ur cochon da lait (6H00) ou un agneau (ShDDY paur un minimum de 40 pasanngs

La tarif comprend :

- griviron 360 gfpers de viande crue sur pied, |a fourniture, Uinstallation du tournebrocha,
la cuisson do la béte au charbon de bols ainst gue la découpe de L viande pour un service
il buffet & 'heure convenue

by liveasizon dans un rayon de 20 Km et la mise 2o chauffe-plat pour un servics au buffet

- D garnitures ad choix fvair la Carte des Garpiturss p 14}

Sivous souhaites que celui-ci soit cull au bois
1.70 E/personne

Collef Tralteur vous remercle de prévalr un abrl (fonnelle par exemple)
pour fe tournebroche ef le culsinler en cas de chaleur ou de plule

24,15 € par persanne

1 x Merduez, 1 ¥ Saucisse,
173 Andouillstie Sh
Brochettes de Dinde & Polvron maringss (3 cm)
Salade Campagnarde (pomme de terre, lardons, echalote, persil)
Salade de pites au Pesto & tomate (G, Fag],
Calade Parisienne (ceélefi branche, @mbon, emmental, mayenraise) (L, O, C&)
Sauces cockiail {G, Mow, O, P), ketchup, mayonnaise (Mo, 0} et moutarde (Mou) foumis

Barbecue, Charbon, Chauffe plats, Culsson sur place et Installation au buffet (3h30)
Livralson (20 Km aller) inclus, Equipe de service narn Inclis

Collet Traiteur
Organisateur de réceptions
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1 Féculent au choix

Risotto d'Epeautre au Parmesan B petits Légumes [L, G)
Risotto au Piment d'Espelette (L, Su)
Ecrasé de Pomme de Terre a | Hulle de Moisstts (L, Fal)
Gratin Dauphinais (L)
Berceau de Pomme de terra, Crame & Ciboubette (L)
Pommes de Tema Roties au Pralin Sals { fleur de sal, amande, noisatte) (FaC)
Purae de Patate Douce & l'Orangs el Créme de Mormandie {L}

1 Legume au choix

Aitbargine au Parmesan (L]

Légumes Ratis [Echalets, Courgetts, Carotte, Patate doucs)
Tartelette au Parmesan, Courgette & Tomate ad Thym frais (G, L, O)
Tatin de Tomate, Mzl & Thym (G, L)

Tagliatelles de Logumes (Courgatie & Carotia)

Endives Meuniéres
Feves & Radis glaceés & blanc
5.00 €fpersonne

i

Boule de pain de Tradition individuells puis banneites de bagoette de fradition
G, FaC) disposées sur table.... 1.732€ /personne
Option Pains Speciaux (Pain Hasting, au Mals, aux Cerdales, Sésame) servis au
Fromage (G, FiC, 3£)....0.55Ef personne

L5

Sarbet Seul{Pomme, Poire, Citron, Frambolse, Ananas)....1.85 €/personne
Sorbet Arrosé (Trou Mormand, Aleool de Poire, Cofonel, Crémant, Pina
Coladal....2.78 €/personne

Collet Traiteur

Vs s s

Platedi de Fromidges du Suffel (4 chols de 20 a 40 personies, puls a parlir de
G0 personnes, & chol)
i I chaix ge fromages a l'assiete

MNos 4 AOC Nermancds au Lakt Cru
Camembert, Pont- 'Evéque, Livargt, Neufchéitel

Les pates Cuites
Camta, Cantal, Morbier, Reblachan, Tomme do Savois, Tomme do Narmandia,
Tomme aux fleurs, Ossau Iraty Beaufort, Abondance, Téte de Maine

Les plites Fleuries
Saint Félicien, Brie de Meawx, Chaource, Langras, Vacherin (Montd )

Les Chavres
Crottin de Chévra (frais, seeni affind, soc), Sellés-sur-Char Bdche de chéyrs
Sainte Maure de Touraing

Les pates Permsilléss
Requefort, Stilten, Feurme d"Ambert, Bleu d Auvergne

Salade varife & Vinaligrette (Mou)
4.90 € fpersonne

Organisateur de réceptions
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Mous pouvons réaliser votre buffet varé & partir de 25 convives.
Pour gu'il soit personnaliss et a votre golit, nous vous proposons de sélectionner 6 plats parmi nos propasitions (hors fromage) = vous recever entra 25 &1 40
corwives | masimum 3 viandas)
sélectionner 8 plats parmi nos propositions (hors fromage) =i vous recevez plus de A0 corvives [ maximum 4 viandes),
Mayonnaise (0, Mou), Moutarde (Mou), Sauce cocktail {G, P, Moo, 0, Beurre (L)Y et Cornichons sant inclus dans e buffet froids selon les mets choisis.

« » « »

22.99 E TTE par pefsonne 29.15 € TTC par personne
Sauces et condiments inclus Sauces et condiments inclus

Plateau de Charcuteries
(Saucissen sec, saucisson a ol aritsanal, andoullle de Guémends,
Chiffannade de jambon Serrang)
Terrine da Jarret de porc en Parsillade
Tarring de Poisson aux petits légumeas
Chiffonnade de Saumon fumée ou maring & "aneth Maisan
& sa creme montee a Vanath
Saumon en Bellevie

ROt de porc & a Provencale
Plateau de Charcuteries
{Squcissen a 'all, sauciascn see, paie de fale,
Chiffonnade de Jambon de Serrano}
Terring de Campagne
Cuisse de Poulel aux Epices douces
Terring de Poisson aux petits &g mes

Rt de Dinde au Citron Confit Paitrine de Porc a la Moutarde & aux Herbes

Echine de porc a |"Ail confit Filet de Poulet au Chaorizo
Salade Francomtoise Riti de Boeuf au Jambon Serrano & Tapenade ou aux Poivres
Salade de Céleri branche & volaille fumé Salade de Fusili au Pesto & Tamate
Saveurs o Asie Salade de pomme de terre Campagnarde
[Madillez ehinoises, champigmons roirs, légimes variés) KMasi Gaoreng (Riz frit indenésian}
Salade Campagnarde Salade Grecgue (concombre, feta, tomatea)
{pomme de terre; lardons, ceuf dur) Salade de Fenouil, Crevette & Agrumes
Taboulé traditionnel ow aux Agrumes Salade de Spaghetti de Legumes, mangue & Coriandre fraiche
Salade de pites aux |dgumes grillés Salade Cauchaoise
{célert rave, pomme, jamban, nolsettes, créme & vinaigre de Jus de Citron)
Le Fromage
Roue de Brie (L) Les Fromages Normands au lait cru (L) & Salade (Mou) (4 3 6 au choix)
. Camembert, Pont L'Evéque, Livarot, Neufchatel, Comté, Sainte Maure,
Collet Traiteur Baurme diiombart

Organisateur de receptions



“Kﬁ%”

33.50 ETTC par personne
Sauces et condiments inclus

Terrine de Sauman aux petits ldgumes OU de Sandre au Jamban de Bayonne (L,

2. P
Hillettes d'Oie
Terrine de Joue de Boauf au Foie gras
Sauman maEnng o furre par nos soins @t 5a crdme de Vodka (P, L)
Flateau de Charcuteries (Saucizson & [ail, Andouile de Guémenee, Chorizo,
Saycisson.sec, Chiffonade de Jambon de Serrana) (G, L}
Terrine de Lapin aux Figiies (0]
Médaillon de Courgatte au Tartare de saumon (F)
Rouleau de Prinfemps Végetarien 50, 58]
Rt de Boeuf mariné au Pesto (Fal)
Fitet de Pouler aux Trois Paivras
Burger d’Aubergine-aux Senteurs Provencales {5a)
Chaud Frowd de Dinde & Gambas au Coco-Curry (L, O, P, Mou)}
Saumon en Ballevue (L, O, Mow, P)
Gigot d'Agneau
Salade de Fusill au Pesto (G, Fac)
Satade Norvegienne (pomme de terre, saumon fumeé, ceuf dur, poireau,
mayonnaisa) (L, O, P, Mou)
Terrine d'Arlequin de Chevrea la Tomate (L)

aalade Cauchoise (Celerie rave, pomme, Jambon; Noisette, Creme, Vinaigre de Jus

de Citron) (L. FaC, Ca)
salade de Quinoa, Chorizo doux & Haricots rouges
Terring d'Epinard au parmesan et tomates confites (L, O}
Salade de legumes grilles au cantal L)

« L{/ gw »

23. 70 ETTC par per

Sauces et condiments inclus

Salade de Lagumes grilles au Cantal (L)
Salade de Boulgour a l'Indiepne {Boulgour, cariandre graine, raisin, abricet, the] {G)
Salade de Quinoa Exotique (Quinoa, mangue, crevelte, concombre) (Cr)
Salade de Tagliatelles de légumes (carottes & courgette) a la Feta (L]
Salade Grecque [concombre, feta & tomats, herbes de Provence) (L)
Salade de Tomate, Mozzarella & Basilic (L)
Salade Saveurs d'Asie
{nouilles sautées, lEgumes & sauce soja, gingambre, citronnelle) (G, So, 5&)
Saiade de Pates & la Feta, Tomate & Pesta (G, L, Pi)
Salade de Choux chinois, Chevre & Abricots moellew: (L)
Burgar d'Aubergine aux Senteurs Provencals
Terrine d'Epinard, Tomates confibes & Parmesan (L, ()
Tarrine de Chévre frais sux Courgettes (L, O)
Eriequin de chavre & Tomate an Terrine (L]
Cake aux Légumes grillés & Pesto (G, L, O, FaC)
Guacamole & Tacos {G, L)
Crame de Feta & Tomates confites & ses croustilles de Pain (L, G)

Le Tour de France des Fromages (L) & Salade (Mou)
WWaoir 1a Carte des Fromage p 14)

Le Tour de France des Fromages (L) & Salade (Mou] (nllet Traiteur

[vair s Carte des Fromage p 14|

Organisateur de réceptions
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Ls Mango
Mousse Exotique, compotes deMangue & biscuit Dacquoise au Citron vert
iL, O, G, Fat)

Le Pastel
Cremewx Frambose, bavarois Pistache & Biscuit Amancle
(L, O, G, FaC)

La Violatte
Havarois Violette, coudis de Cassis; Praling petillant & biscuit Madelene
(L, O, G, Fat)

Le Royals

Mausse Chocalat noir sur fedillantine Pralinge, biscuii Chocolat & nappage
Chocolat nolr
ik, 0, G, Fag)

Trols Chocolat
L3 G, Rt
Madigsa Chacolat Nair, Choeolat Wane at Chacolal au Lait sur bscull Chocelat

Framboisier ou Fraksier
Gensise, cpéme mousseline & Frambodses (ou Fralses)
ik, O, G, FAC)

Inclus dans nos menus ou A la Carte....6.25 €/part
Plague personnalisée (FAC)... 5156/ pléce il G s
Presentoir & galeacs & Feux scinbillants Offertasur 16 lew de la récepbion

(Hors boisson) ...62.90 €

Collet Traiteur :
Urganlsateur ae receptlons
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Les Mignardises (3 au cholx)
Macaron (Chocotat, Framboisa, Yanille, Caramel au beurre salé, Citran) (G, L O,
FaCl Choux & la Créme Patissiére Vanille & Caramel crogquant (G, L, O)
Minl Cannala (G, L, ©)
Choux Craquele dux Fruits de la Passion [G, L, )
Mimi Tarteletie Chocolatés au Caramel au beurme sale & Moix (G, L, FaC)
Financier Pistache & Framboise (G, L, 0, FaC)

Gateau a etages (2 a 4 compaose de Molly Cake, gamni et recouvert Meringues Suisse
1 choix par étage :

Vanille, Vanille & Eclats de Caramel, Pistache, Pistachs & Framboize, Checolat, Fagon Fraisier
oul Frambaisier, Creme au Citron, Speculos, Frults Rouge, Fruits Exotigus, Fruits Exaligue &
Moix de Coco, Kinder, Oréo, Mutella, Praling & Mo de Pacan, Praling Caramel (G, L, ©, FaC, K,
Ea)

Brochetie de Fruits fraks =t son fin filet de Chocolatl (Bl

Les Caszolettes ot Verrines (2 au cholx)
Sakade de Fruits frais die saison (Kiwi} Mousse au Chocolat (O, L} Ananas 166

au Miel & Mascarpons a @ Nokx de Cooo 1L) Bavargls aux Marrons & sa P allne f ! # /}
(L, FaC) Créme brillée & 13 Vanille (L, O) At L.Cﬁf/ ffv
-"_‘-"'-F |

La Farandole de desserts & la Carte....7.25 €/ personne La Choux farcis de créme patissiére a [a Vanille ou au Chocolat {G, L, O, FAC) de forme conigue ou de
Mignardize... 1.25 €/pléce, la Vertine ou la Cassolette.... 1.76 €/pléca wedding cake sur socle en nougating, Plague Mougatine persannaiises incluse
8.95 €/part sur la base de & choux par personne pour un minimum de 15 parts

Supplément Menu
M ; é}- Gﬁ WM sur la base de 2 choux/ pers....2.90 €/ personne ou sur la base de 4 choux....4.20 €/ personne

Assarlimeant de Macarons (G, LO, Fal)
Chacofat, Framboise, Vanille, Caramel au beume salé
(1.95 €/ piéce ou suppiément....0.75 €/ piéce dans [a farandole de desserts)

Fafan (oot~

Hauteur 40 om, Ganache de chocolat noir, £ brochaites au chaix
Brochetie de Bonbons etfou Brochatte de Bruits| 2Cim)
3.80 €f personne {minimim 25 personnes) Collet Traiteur

Organisateur de recepilons



Loy Vst Fafyes

Les Tartes a Partager
Tarte aux Fraises, aus Framboses, Tuth Fruth, Amandines aux Paires....
au cholx 4.40 £/ personne

Couleurs Locales

Crimble aux Pommes, Teurgoule, Tarte Tatin & créme
au choix 3.40 £/ personne

Les Imtemporels
Tirarmima au Café, Grillé aux pommes, Ectalr au chocalat, Eclair au Café
Choux craquele & son fondant { chocolal, pistache, vanille, praling, frambalsa, Citron)
Gateau au Chocodat & créme anglaise

au choix 3.70 €/personne

VA o it

Plateaux Gourmets

Plateau de 5 Variétés de Fromages affinés & ses Palns Spéciaux (G, L)....4.90 €/personne
ol
Plateau de Charcuteries (Sauclsson sec, saucisson & Lall, Jambon de Serrana, Ardouille, Chornzo) & ses Pains Spéciaux (G, L)....4.90 €/ personne

Soupe a l'Oignon
Accompagnés deses croltons & de son gruyare rdp (G, L)....2.63 €/personne. (Bol & Cullére a soupe....0.82 &/ personne)

Corbeille de Fruits Frais
Fruts de Sxson assortis (K) (prépards et prétsa étre dégustes lorsgue cela nous eat possblel, Emviron 35 personnes...86.50 €/piece

Animations Sucrees
Crépes garnles devant vos convives selan leurs souhaits [1/personna)
Mutella®, Confitures variees, Créme de Marrons, Miet, Sucra; Chantilly (L, O, FaC, 5a}....3.70 €/ personne

La présence d'un cuisinier & Maitre d'hatel est neécessaine pour la réalisation de ces Animations Culinaires

Collet Traiteur _
Organisateur de réceptions






Le Buffet Froid du lendemain 19.30 €/personne

Uniquement sous réserve d'avolr réalisé votre riception de la veille auprés de notre Matson.
Disposé dans la chambre froide du lleu de la réception. Chaine du froid est & malntenir par vos solns.,
A partir de 20 personnes
(5 cholx Jusqu'a 40 convives et la totalité des propositions au-dela de 40 convives)

Plateau de Charcuteries
(saucisson sec, saucizson a lail, andouille, chiffonnade de jambon de Bayonne, paté de foie)
Carotte ripées
Taboule
Salade Parlslenng
[(Calerl branche, ermmental, jambon, mayoonaise)
Salade Campagnarde
[pomme de terre, eeufs dur, lardons, pedsil, vinaigretie]
Rt de dinde & la Provencale
Cuizse de Poulet aux eplces douces

Fromage
Raue de Brie

Dessert
Grille auy Pommes
Corbeille da Fruits de Saisan

DFTION Vaissalle 2 verres au choiy, 2 assieltes, 3 colrvelts.. 2.87 €/personne

Wit Vaissalle Jotable Hraf & Bambod (1 kit couers-avec sensethe, 2 3 Barmbou, 2 gobalets kraft),...

Collet Traiteur
Organisateur de réceptions



Jo P

21.50 €/personne

A partir de 30 personnes, lived la veille sur votre lieu de réception

(Eufs brouillés & Lard gritle {L. O)

Plateau de Charcuteries (G, L) (Saucisson sec, Saucisson a L'ail, Andouille, Chiffonnade de jambon sec et de jambon blanc)
Salade Composes au cholx (Campagnarde (), Grecgue (L), Taboulg (G) ou Salade de Fusill au Pesto & Tomate (G, FaC)
Plateau de Fromages (L)

Corbeitle de Fruits frais (K] & Fromage Blanec (L)

Tarte de Saison (G, L, 0)

Fain de Campagne trancha, Pain de Mie, Brioche tranchee, baguettes viennoises (G, L) Confitures, beurre doux, Miel &
Mutella®, (L, FAC, 50

Chauffes plats ot mode d'emploi inclus. Dispose au sein de la chambre froide du lieu
de réception. Chaine du froid & maintenir par vos soins
Livraison, Service, Valsselle, Nappage et Boissons non inclus

CHPTION Valssatis
| umibler, r-fllt". 4 nssettes. 4 colers, vemnes E-:nr]er';.j 3.28 ‘FFEI'HHHE‘

K| Valsseile Jetable Krah-EBambou (1 ki couvarts avec seryvietia, 2 assiefies bapbou, 2 gobeleds krall),, 270 €/ personne

OPTION Livralson & Equipe de service
Fartail 8 heures. .. 450 € /serveur {dont 3hd0 de mise en place, hors rangament de la veille), lhvaison
de 20 Km adler-retour incluse {1 serveur pour 30 perscnnes;

OPTION Viennolseres {sous réserve d'avelr sdlectionné I'option « Egulpe de service » )
posaibilité de remplacer gracieusement les Tartes de Saison par 2 Minis Viennoiseries
(Croissants, Pain au Chocolat, Pain au Raising & 2 Chouguettes (G, L, ) ou en supplément 2.60 €/ personne

OPTION Boissons (sous réserve d'avoir sélectionné "option = Equipe de service »)
Café, The, Jus d'Orange, Chocolat chawd, Lait, Eau, Evian et 5an Pellegring....3.20 €/ personne

Collet Traiteur =
Organisateur de réceptlions



LO? W “Les Petilllantes”
¥in Mousseux Veuve Laperriere, Blanc de Blancs Brut, 75cl.....10.20 €/ la bouteille

Methode Traditionnelle de Loire, Saumur Fines Bulles 75cL.....15.00 €/ la bouteille Champagne

Nos Forfaits Soft B.Martin Brut Réserve 75¢L ... 39,80 €/ la bouteille
Cockiall & Repas
Eau minérale Evian, Eau San Peliegring en bouteilles en verre consignées servies a
volonté durant toute la durée du service. Jus d'Orange, Coca cola, Jus de pomme Les Vins
termier local sont semvis uniguement durant le cocktail & la soirée dansante FORFAIT «le Vin Coaur » servi 4 discrdtion....6.70 €/adulte
{saux en plastigue durant |5 soirde dansanta)
— 52087 peoacon. Céte de Gascogne IGP Ugni Colombard en bouteille 75 cf LE PONTON
Cocktall seul (avec service des alcogls).... 1,70 €/personne 8

Saint Micolas de Bourgueil ADP en bouteille 75 ¢l LAJANVRIE
Le nombre de foirfails commandz correspond av nombre de repas adultes. Vins a volonte
duranf (e repas de 'entrée ou fromage

flotre forfait Soft et inclus lors de foule gresiofion Qves senvice

Nos Soft en Bonbonnes a Jus

citronnade (Limcnade, Jus de Citron, Sucre de Canne, Citron frais) Wi U T R
“ Eau Detox (Pamplemousse, Concombre, Menthe) Le Vin Blanc
Bar & Sirep : Limanade ot Eau (Fralse des Bois, Menthe, Plche, Citron) Cote de Gascogne IGP Ugni Colombiard &y bootéllle 75 cl LE PONTON 10.40 €/bout.
3.25 EfLitre sur |a base d'un litre pour 5 personnes pour unminimum de 5L Le Vin Rose
Mocktail = Cocktail des lles Terres du Midl SOLORYS vin rosé IGP en bouteille 75 cl B.95 €/bout.
{Jus Exatiqua, Cannelle, Badiane, Citron Vert, Cannelle & Verveine).., 6.45 €/L Les Vine Rouges
Saint Nicolas de Bourgueil ADP en bouteille 75 <l LA JARVREIE,..13.5656 E/bout.
Les Cocktails Saumur Champigny vin rouge ADP en boutedlle 75 ol LE PETIT ALLEU....14.20 E€/bout.
Punch {(Orange & autres: froits, Rhum HSE B pelils secrets de chel), Les boutedlies sonf facturées selon volre consommation & o imite de 70% de votre
ol Sangria....13.30 €/1 Les TiFe{i$és Biere
Soupe de Champagne Fiit de & Litres Stella . 43.3T€/fit
(méthode champenoiss, framboise, manthe, Cointreac)...14.73 /L Fiit de bitre blonde de 30 Litres 5° Pilsner.....139.20 €/fit
Mojito ou Spritz (Cocktail ou Open Bar)....6.20 €/personne Eit de 20 Litres Blonde de soif 4.5° Brassarie da |a Cardamine...143,40€/ it

Mocktall : Cocklail des Tles

Location Tireuss & Beére professionnelle... 50.00 €
{Jus Exotique, Cannelle, Badiane, Citron Vert, Cannaile & Verveine)....6.45 €/L

Location Tireuse Perfect Draft....20.00 €
Location Tireuse semi-professionnelle... 60.00 €

[:;fﬁ_ assortiment de Thés & Infusions Un chégue de caulton de 1500 € vous sera demands
« Comptolr Richard = avec Sucre & Chocolat... 1.32 €/ personne pour te prét de o tirayse = week-2nd anbier
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Nos Forfaits Vaisselle de Ceréemonie

Adulis Enfant
2 filtes 1 verre & Jus d'aorange i
{1 cocktall + 1 dessert) 1 verre & eau modéle Tablede buffel. 17.80 € /pisce
1 verre & jus d'oranga Goutte Gueridon 20 cn....8.00 €/ piece
1 verre & eau modéle Elagance 1. ettt de ki Manze deboul & sa housse lycra blanche ou noire....27.70 €/ pléce
1 verre i vin moodele Elégance TTourchette de table Tables rondes et rectangulaire
1 verre & vin blane Elégance 1 euillare & eafé Chaises Mami, Napalgon, Saint Remi ol autre (Mous consulter)
1 couteau & entremet modéle Goutte 3 assiettes au cholx
1 fourchetie & entremat modele Goutte 3.10 E/Personne
1 couteau de table modéle Goutte
1 fourchette de table modale Goutte L'Essentiel ﬁ"
1 cuillére & café modéle Goutle 2 verres au choix
1 Tasse el 1 sous-tasse & calé 1 couteau de table

1 cuillere & moka
4 assiettes au choix

1 fourchette d= table
1 euillére & calé

Les Buffets

6.75 £/ Personng 2 assieties au choix
2.87 €/Personne Mappage tissu blanc des Buffets Cocktail t/ou
Fromage/Dossert/Café, 7. 10€/ matre
E{H s -'iﬂ“lhﬂ ['fnzl:'éuusﬂt Y- Eﬂ‘ 11 {11 miise a0 .E'EIII"" de vairg =giie 7 Ee

(Chemin de table couleur offert selen voire dissaration)

Bdns e cos; e client se chargera de reliver [inlégralié de la Vaisselle dinsi gue du lings de
taable & notre adresse le jeud) précédent dés 14h30 La Table
Mappage tissu blanc Classique
Happe {table ronde Bpers, 250 cm).... 18,336/ pitca
Mappe (table ronde de 10 pers, 180 cm)...19.52€  pléce
Mappe (table rectargulaire de 8 3 10 pers.)....16.65E /piéce
Serviette lissu blanc Classique... 1.43€/ piece
Serviette intissew blanche....0.50 €/piece

Volirs sopibgiter consarser [ gasfion de volre soirée dansgnte #

Dafns ce cas, {ensemble des éieéments matene! encare en vofre possession deviont
nous éfre rapportes te fundi sutvant avant 12H30.

Il est dgafement possible de vaus lwar directement sur vl lew o récenfion
su de reprendre sur ploceles élements maoterel (rous consuifer).

Collet Traiteur
Organisateur de réceptions



Vs Ty t

Mos maitres d'hatel et serveurs sont & vatre disposition sur la base d'un servaur pour

20 a 25 convives selon le liew de réception pour le sennce & table, et un serveur pour

20 a A0 parsonnes lors d'un cockiall. Le persannal de clisine voaus es propase sur la
base d'un cuisinier pour 20 personnes selon le menu chaisi.

Ils vous sont facturés 45,00 €/heure/personne pour un minimum de 4h00 de jour et
56.25 £/heure supplémentalre/personne de nuit a partic de 21 had,
Forfalt Cuisinier 8h{... 360€
Forfail Equipe de service $hO0 (hors mise en place)... 405,008
Dption Mise en place de la table 1h30 pour 'ensemble du persannel préva thors
mgailier),,..67.50€
Option Personnel de nult {2h30), 2 servaurs minimum,., 168,758/ cervour

Lo nomibi de serveass el de col Sy el v BRI IMELMLLLILM gl yobre e,

Elle s'effectue en camion frigorifigue ou isotherme aux normes d'hygigéne en viguaur
afin de vous garantir une qualité de fralcheur. Elle est gratuite dans un rayon de 20 Km
aller-retour autour de Louviers pour toute prastation avec service. Au-deda, elle vous

sara factures L.56 E/Hm aller-ratour.

Forfait livraison simple ocu reprise de matériel....138.55€ jusqu’a 35 Km
inous congulter au=dals).

Au-dela de 30 minutes de trajet, des frais de déplacement de notre aquips vous
sorons demandés

[+ Digesfifn

NG5 soirées de dégusiations ont lieu un fois par mois, du mois de septembre au
miois d'avnl, un peudiou un vendredi soir & partir de-19h00 prés de Lauwviers, Elles
sont réservées A nos clients ayant 8tablis un devis pour une prestation compléte,
Celle-ci yous est gracieusement offerte sur une base de 2 personnes dans & ¢as

ol une suite favorable est donnée au projet.

Dans le cas contralre, ceux-cl vous sont facturés au tanf de 100 €/ personne
{payable d'avance par chégue, encaisse uniquement en cas de retour négatif de
la part du client). Veus pouver étre accompagné de 4 aulres personnes, celles-c

restant & votre charge,
En dehars de cette période at de ces conditions, las dégustations seront &
emporier ala boutigue,

[rfenef by by
L'enlévement des bouteilles vides dans le cas ol celle-cl auraient éidé fournies

par Wos soins et servies par nobre éguipe vous sera facturé 70.00 €,
puis 0.70 €/ personne au dela de 100 convives

Tous nos grix mentionnes sonl TTC (Toutes Taxes Comprises) TVA 10,00%
pour 'engemble de a prestation sauf pour les iiguides alcoolices (TWA
20.00%)
Labus d'alcool est dangereus pour la sante,
A consommer avec moderation,
Mos tarifs TTC s'entendent * a partir de * gt seront modules en lonction du ey
de réception




Conditions générales de \iEntE de llul;lmr‘. location de matériel et

Arfiche 1 © Application des conditions générabes de wenie

Tradle commande spigus de a pan dy elevliane adhieinn oorrplsts of s idssive aur cindEom de vezis

i innnees ol -cetsoos dis a rkseration, Celle<-0 snntadresseos ot signéns par chague ciemt. Les fants miatogues
s'mnipndeni gn dehors de toul partsnamt ave: d'autres prestinres (salkes o= recepbon, apporeuns o ol ey, et )

Articl 2 : Congiiona de comesands of de réiaruation

Lirs Bavii peesnenaliad, sdastd & W& damanids s bl ahigans raneet & chent. Lestarits irel by i ol uslaldas 1 M
|sauf manton cerdming ot an cis de madihcations imeoctantes el imprésecibles des cours dis matidnes premiones af
enesgies, Eaax da TV 2.

Terile ressvabson e sevg-alecive lorsgue Collel Tradsor suin segu un verssmenl Fasample de 300 da mentil
ITC@nsionme, At Jue lo gl ol loe oond tioas fandralios o venies datis ol EYnes aocompagides oI mantians
"Lid gl AP, B i Anord T, 2R dE ﬂ!q:-uﬂtHIHE e Calle Tralewr,

1 tmiime du désid de la réceotinn devra G doedss L mois meanl & preststion & ba nomano die parsonnes desant ¥
pssiater L0 fouis & Vevanps L chidfre pnnonce serving debass de faciucstion en s de dimicwtion, Sete dminiten ne
poil ol il e 0% du. mantant o devi initia lem et sgnd dane I3 Timee S 6500 & TTEL minimun da mals
@il s mais d'ocsotine incus

Articio 3 & Consitiona de sEgleme

Calle bratmur SARL Serande basd cllianbe 340 % o acomple i ln signet uie ducdeds, A0 %o o aeant [ cede S s
Tl oM pois b polds pargatils o deaption 0 la Tactyne, @i esenipie. Cakibo doi 2wl dirs i delal oe 7
jaues apnts a prestation. L'snbhoprse o'aczonde pas condtions, des frals detransport et die déplcement serant
Ischunid, Conpcsran| B lvramons, s commmandes v sseant eeriss coniee sigrsiaredin B o e san menlionrent
Peiira ga LivTrelnn, L anireniis nacconde gas da odias oe pasonent o s penal e o rmiand sont talosddss & misme da
gt Pois T faui of i el el e vipueur. Ui ledloee oS0 gl & Cavanoe Lees ' une i sa ioa b s wlTe clie-pes uh

P bl e st

Articlos d | Exicution de s prestnics

RS ArastntHIn G avet seyioee mrﬂlﬂ'ﬂmlii PO L e e S0 o dduRas. En gk, cha frale
supplimentsires serond ajoulés. La prestation dol inchure un cockinil et un repas. Dins nds preslataons avec senioe,
snnbun molinns s pess e e dermaicsdi client gl ecespiabon de s part ds Collst Trabsar S8AL -4 lecaiion cdu
wifiliar, la dkmealion formie dec ishles jhom buffer), ebmeec gappiérectaims o tard e 42,000

TTE Frmmpi frs rpcrens, beoit e Femip pomenan e e dhue, les Yake de flialsenan s eetoui the malésiel 5] bedons oas
Eaneier pourun ehifiag| di jour, 5625 € TTE 4 patic da 330

Temdlil filag ol 481 ] B4 bhnties, laiibe varsalis connte, maleos daberiam i foi el bais sars Inchiree (hous
RN BOuT s D)

5 T cliani. soubuiils que b valesslls ol (e oo e de e i sl il vsile & b rboetisn, un S nige
ecrmoerl S8 veu serararsmis pesalabloment. Cauxecl vous cemnt livies unigusment s rer de chanssse. En d'antres
o Lo totalite e wmissels aks) gue 25 nappes =t e=raeties de tnbie sont & B disposton mu chent dés be jeud)

pe ki pretin e Lah G wi ke elinm e douheie s goier pen e seryics de il elke et & noby jendes sale. fise
#l rangds o ond seivesd aaan 130, Le pandee sat obligatcieman agauns par ieta guipe jusqu'a la B du regas
|t b s - -0 PR TR S e W RO DCs )

& |leclient smubaibe conserver e mervices de notrs persaneesd, (| 2 pourm e faivs goe poiir in miniream de 3
oo v, o8 chivraen avertie Collsl Diwieur SRRE 1 noin swani 14 ciption.

Wiz w0t pas comprises dans les prestanons les Boetaibes vides oarnes par @ chent Oaos |2 cas ol o mpese et
dernancke [au maime 10 'pn':'a'fa'd:ll::é:q':ﬂmll,mﬂE:imf-l.dmb:.ﬂ Callet Treatewr SEHL mHscie un= repriss de
A i, TR EE R e L S e Do, P [T S s 1 U GrenEm) te R Le repie e 8 e e e omid i el
mngs of pei @ chager am g ce chaysein Des frsds vous semnnd sppliques demis o cantmim,

Cancarmant b bis 06 récuphon I S0t Strasn conlirmig au segand da-bos Hee Semants dasbairivs st ygien giil
acoueillo ba persannel de Collot Tratour SeHL.

Arilcle § : Assaranca & Hesponsabilit

Dans:|e cadne ohun o BVraison Mo SEEUtHE par nocnr AMrepss, 05 FroOULs SonT TATSEonRs sk raqUeEs ot payls il
clienT. Tous e fiers Monflers ool ou mis A disposiion poar nofin enFeprise aa por deg TRrs, tont sois Perlsne
miﬁﬂﬁ:mﬁi oo 1V, | casee s dagrasaiiea. oo clepa rtion A ivstdnesl st & G chege du elia v

compr durant e franspam ta i, Toute locetien da inebdnel od mabiler dewra Taee Doty dus ahisgue o
caiflion de 2005 du morin de la ocation manencess, st resiilud une bos | locstion rod an bon #lal sete & soo
Inveinisire effeciud dons nos Wopes, D d'autres s (maisriel asse, pero, nom pens, b ke residiet Tem Dobiel d=
b faciuriiem selon sa deleusd neuve L'eadiadiies e rddedve e disl de maljoenes delio licatios pai jsdi de netand ou
W encsensr |8 chsqis e caarben

Poer touk tvatdeinl loese par le clignt, nows nous-dégageons do-logbe fespansabilie @ cas de cesse, dépradation oo

i pari o

Le per=onrel mandaie pae ceate entrepise lors ce nes. prestaton s =21 oussst gar rotre enireprise fovies |es autes
pessonnas iraeallant oo le se sont sous 'antdre respongakbiliid S dient. Collal Tesdour SAAL se dégage de iouts
responsatil g an-cas i wolau o rarte dobjets aur bé e de W recapiion. N® Pellos st | 57904632 D04

Ariiche b ; Nowriiares (Teartes nes viandes sond d'orlgine France, & Menception de UAgnea (origine Lrisnde) et

chi Vemi [erigine Franceo aw UE)

Toun leg megte o norritug pouront béndh tier aue clieis (e e tromages lorcgqu' | sag i d'urborftatl coun
condiinne que selil-E Ml s propes cendifoirsmans. La wxidls Collel Chedaphe Trailes SARL 4o désags
e todiee reaparsahi| el de conssrvdlee des peales alrman einey,

Argiche T ¢ Livratsan

Poey 1o rbcapfions, les Trais de franapors sont gratets dams un rayon da 20 Bm & dépar de Losvies, Pour une
récaption se tvoulant gy dull che B0 e 10 o secs Seciard 155 £ m Suppismenipre slis-ratpol, (eg paapes mrd
meiE es Tesd e ddplaieonends,

Forer jom lhvrsimcirs simple | same peeennnal] st powr ur mendsedt de commands de 3000,00 £ TTC misimem, nous
livrans gracisusement ot selon nos deponibiites dans un myon de 30 Km, En dehoes da-cres mrmes, in dgmétrevoas
i fpctojd 1,55 Bl allarretour, Deleia] oof Bal g waniireds apris-midi at las samed|s: nratin seing: 6o &
12 b

Powr fex reprises de madenel de woa dients; nous sppiguerons un Sorfar de 332558 pmgu's 38 Km [nous l:umunur“

au-dalil

Arscie B Annudation

Ei cas o antiulaticd Tolale oy padliolle adveade par doitde b part du cheld'ose cammuonste acoepbis pai Cellaf
Tepdnur S4L, law agompies vamds aomam itre conperyae @ fite d'mdameits fecfaibame difinfies ot irmveexhle,
s & Pannulaiion esf toe a un ras de foroe majeune Rl estisieun soudaen gl mgetvishist Paur tocs anmi ik
ifans lee 40 pirs préckdants @ prastation, Callet Traifawr sevsira dans abigatioedn Sokine b ndaith Ssmiar dovie
mhpli,

Articte ¥ £ Cas de Foror majeus

La iceetd Collel Chiwlcphe Traileul S8 sl ye cegadei de &= abligatisesd 0 ah ssspenidie Daboitish & a8l
== troirean dars Fim possibiine de les ssswrer par suite d'um cas defros majeur ; fan esénsur, sotcam etmmprsio b
padimiidel, g, hlocage, accideil, (mpeusibBie Tacces, grbve sleisdie alfeclanl ovlne Soragid |

Hrfiche 10 ; Fodern hares de boleson s alconlizées

L nEralias i b bosdes RRCoGIRSES Poi i par Collar Chrsl o Tralmir SAT s o repes 50 il eoos couvert de
nodre licence. ke dieai peut fewnic sy propies Soessone mais (8 esparsabiii® d= nodresoci#ie est dégagee lors d'un
gveniuel contdio de be DEOOL Pour loule preskaion avec sersos dus minimum de 60 poIGONREL. MOUS. 1oUS
rasarsans b dnt da pratguer us deal oe tdochon o be binkes the vk Bepeioda 050 £ pat Beitellls e Deidesaiii
non Alcoolmee, 1 4,50 € par boubslle di beasai alonalseag)

Arficie 11 | Tanils A Clawse de révinions

Lentards du devie sign® scmi suscepbbles o dbw maprs s donrfien des 2olife des mustisess premibes gf des pnerges
alnsl-qun dun swniual changsment da taus da Ts, & détaur da réglamant & Fambbia, tous Fipss sanan di la sale
compaintos des A FEv e



[«fit ¢ s gty o

{Eufs BIO de la Ferme des Marionnettes (Quatremare)
Cidre, Calvados 1 Jus de pomme fermier de la Ferme du Bois Normand (VMraiville)
Pisciculture de I'Eure {Acquigny)
Pomme de Terre de M. MAUGER {Surville)
Brasserie la Cardamine (Cailly sur Eure)
Lems Creations Cake Designer
SAS Les Gourmandises (Pain & Gateaux patissiers)

s, M
8 L Lt
Vi {/ofersy
Nous travaillons des produits frais de fagon artisanale
MNous épluchons nos l&gumes, les emincans, déglacons nos viandes, les taillons,

nous fumeons NoS Poissons, nous mixions nos preparations, les godtons, les
dressons &t les decorons avec raffinement par passion

19 rue du Matrey

27408 Louviers
Tel. @1 32 48 84 85
contactiicollet-traiteur.fr
Www . marliages.net
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